Рекомендованная литература для выполнения контрольной работы и подготовки к зачету по дисциплине
«Химия цвета, запаха и вкуса пищевых продуктов»

1. Голубев, В.Н. Пищевые и биологически активные добавки: Учебник / В. Н. Голубев, Л.В. Чичева-Филатова, Т.В. Шленская. - М., 2009. - 201 с.
2. Горбатова К.К. Химия и физика молока / К.К. Горбатова, П.И. Гунькова: Под общ. ред. К.К. Горбатовой. ; СПб.:ГИОРД, 2012. -336 с.
3. Грень, А.И.Химия вкуса и запаха мясных продуктов / А.И. Грень, Л.Е. Высоцкая, Т.В. Михайлова. - Киев., 1985. - 100 с.
4. Дамодаран, Ш. Химия пищевых продуктов / Ш. Дамодаран, К. Л. Паркин, О. Р. Феннема (ред.–сост.). – Перев. с англ.– СПб. : ИД «Профессия», 2012 – 1040 с.
5. Калугина, И.Ю. Химия природных соединений. Учебное пособие / И.Ю. Калугина. – Екатеринбург, 2007 г – 116 с.
6.  Маюрникова Л.А. Пищевые и биологически активные добавки: учебное пособие / Л.А. Маюрникова, М.С. Курагин. Кемеровский технологический институт пищевой промышленности. – Кемерово, 2006. – 124 с.
7. Нечаев  А.П. Пищевая химия / А.П. Нечаев, С.Е. Траубенберг, А.А. Кочеткова и др.; 5-ое изд., испр. и доп.под ред.А.П. Нечаева. – СПб.: ГИОРД, 2012. – 672 с.
8. Нечаев, А.П. Пищевые добавки: Учебник / А.П. Нечаев, А.А. Кочеткова, А.Н. Зайцев. - М., 2008. - 255 с.
9. Пинчук Л. Г., Зинкевич Е. П., Гридина С. Б. Биохимия. Учебники и учебные пособия для ВУЗов. – Кемерово: Кемеровский технологический институт пищевой промышленности, 2011. – 364 с.
10. Скурихин, И.А. Все о пище с точки зрения химика / И.А. Скурихин, А.П. Нечаев. — М.: Высшая школа. 1991.-288с.


